
	
  

Gourmets	
  
Skudden	
  

Schafliebhaber	
  schätzen	
  Skudden	
  	
  
als	
  Landschaftspfleger.	
  	
  Schafe	
  

dieser	
  edlen	
  Rasse	
  aus	
  Ostpreussen	
  
sind	
  keine	
  Hochleistungs-­‐

Fleischproduzenten.	
  Sie	
  sind	
  
Gourmets	
  und	
  ernähren	
  sich	
  von	
  
würzigen	
  Kräutern,	
  Brennnesseln,	
  

Sträuchern,	
  saftigem	
  Gras	
  und	
  allem,	
  
was	
  die	
  Natur	
  hergibt.	
  Durch	
  diese	
  

natürliche	
  Ernährung	
  und	
  den	
  
Verzicht	
  auf	
  Mastfutter	
  	
  ist	
  das	
  

Fleisch	
  der	
  Skudden	
  nicht	
  
vergleichbar	
  mit	
  herkömmlichem	
  
Lammfleisch	
  sondern	
  tendiert	
  

geschmacklich	
  Richtung	
  Wildfleisch.	
  

Graugehörnte	
  Heidschnucken	
  

Genau	
  so	
  geschmackvoll	
  wie	
  das	
  
Fleisch	
  der	
  Skudden	
  ist	
  jenes	
  der	
  
Heidschnucken.	
  Das	
  Fleisch	
  dieser	
  
genügsamen	
  Landschaftspflege-­‐
Rasse	
  ist	
  in	
  Europa	
  unter	
  diesem	
  

Namen	
  geschützt	
  und	
  darf	
  das	
  Siegel	
  
einer	
  geschützten	
  Ursprungs-­‐

bezeichnung	
  tragen.	
  Heidschnucken	
  
gehören	
  optisch	
  zu	
  den	
  schönsten	
  

Schafen	
  und	
  erfreuen	
  durch	
  ihr	
  uriges	
  
steinbockartiges	
  Erscheinungsbild	
  

jeden	
  Spaziergänger.	
  	
  

Weisheit.	
  
In	
  der	
  Ruhe	
  liegt	
  die	
  Kraft.	
  

Label.	
  
Gaby	
  Oswald	
  

www.diehirtin.ch/lammfleisch	
  
079	
  /	
  603	
  66	
  00	
  



	
  
	
  

Sélection	
  

1

Unser	
  Fleisch	
  -­‐	
  die	
  Region	
  

Wir	
  wissen,	
  wer	
  was	
  macht	
  mit	
  unseren	
  
Schafen.	
  Persönliche	
  Übergabe	
  beim	
  
Schlachter	
  in	
  Langenthal	
  und	
  fachgerechte	
  
Verarbeitung	
  des	
  Fleisches	
  durch	
  Metzgerei	
  
Kaufmann	
  Aarwangen.	
  	
  

Frisches	
  Fleisch.	
  Vakuumverpackt.	
  Beschriftet	
  
mit	
  Datum	
  und	
  Gewicht.	
  Tiefgefroren.	
  	
  

	
  

April-­‐Aktion	
  25.-­‐	
  Franken	
  

Wurst-­‐Päckli	
  
1	
  Rohwurst,	
  Landjäger	
  2	
  Paar	
  oder	
  gross,	
  
Knoblauchwurst	
  1	
  Paar	
  und	
  kleines	
  Mostbröckli	
  

2

Lamm-­‐Filet	
   79.50	
  

Lamm-­‐Gigot	
  ganz	
  oder	
  Steak	
   63.50	
  

Lamm-­‐Rollbraten	
  (Schulter)	
   45.50	
  

Lamm-­‐Kotelett	
   42.50	
  

Lamm-­‐Ragout	
   40.50	
  

(Preise	
  pro	
  Kilo)	
  

Rohwurst	
   6.00	
  

Landjäger	
  (2	
  Paar)	
   7.50	
  

Landjäger	
  gross	
   8.50	
  

Knoblauchwurst	
  (1	
  Paar)	
   6.50	
  

Mostbröckli	
   9.50	
  

Familienanschluss.	
  
Unsere	
  Schafe	
  gehen	
  nicht	
  mit	
  uns	
  ins	
  Bett,	
  gehören	
  aber	
  zur	
  Familie.	
  Schafe	
  zum	
  wohl	
  fühlen.	
  
Wohlfühl-­‐Schafe.	
  Von	
  Geburt	
  weg	
  betreuen	
  wir	
  sie	
  rundum	
  fürsorglich	
  und	
  sorgen	
  durch	
  eine	
  
optimale	
  Weideplanung	
  dafür,	
  dass	
  die	
  Lämmer	
  zusammen	
  mit	
  ihren	
  Müttern	
  heranwachsen.	
  	
  
Ein	
  stressfreies	
  Schafleben	
  auf	
  den	
  Wiesen	
  rund	
  um	
  Aarwangen.	
  	
  
	
  


